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IM NOVEMBER 2016 WURDE DAS HOTEL RESTAURANT 

KNIEBISHÖHE VON UNS ÜBERNOMMEN¸ NACH EINIGEN 
RENOVATIONEN ENDE DEZEMBER 2016 WIEDER NEU ERÖFFNET 
UND AUCH FÜR PASSANTEN ÖFFENTLICH GEMACHT. 
GENIESSEN SIE IHREN APERITIF IN UNSERER NEUEN KAMIN-
LOUNGE UND LASSEN SIE SICH ANSCHLIESSEND IM  
RESTAURANT KULINARISCH VERWÖHNEN. STILVOLLER  
GENUSS GARANTIERT.! 
 
WIR FREUEN UNS AUF SIE 
 
IHRE SILKE MARTI UND DANI SCHNELL 

 
Meine Geschichte & Philosophie 
 
Meine Urgrossmutter war Köchin bei einem der letzten Herzogen am 
Kaiserlichen Hof in Wien. Vermutlich hat sie mir ihre Liebe zum 
Koch-handwerk vererbt. Ich stand schon mit 14 am Herd und bekochte 
Schulfreunde; mal gut, mal weniger gut… Mein Anspruch immer besser 
zu werden hatte dort schon seinen Ursprung.  
Auch deshalb belasse ich die Karte klein und wechsle lieber öfter nach 
Saison und was der Markt gerade hergibt.   
Mit Lebensmittel umzugehen und Neues zu kreieren hat mich schon 
immer fasziniert, deshalb war für mich klar, dass wir hier oben im 
Schwarzwald einen Spezial kreieren, was mir mit dem «Black Forest 
Burger mit Bollehut» gelungen ist. Probieren Sie’s aus! 
 
Ihr Dani Schnell 
 



WIR BEZIEHEN  

UNSERE EIER UND  

DAS GEFLÜGEL VOM  

Kober Hof   

IN LOSSBURG  
Garantiert 

glückliche Hühner! 

WIR VERWENDEN HAUPTSÄCHLICH 

schwäbisch-Hällisches 
Schweinefleisch , WELCHES 

GARANTIERT AUCH NUR MIT REGINALEM FUTTER UND NACH 

TRADITIONELLEM VERFAHREN AUFGEZOGEN WURDE. DIES 

UNTERSTÜTZT NICHT NUR DIE LANDWIRTE IN DER REGION, 

SONDERN: Das schmeckt man auch! 

 

 

SPEISEN 

FLÄDLESUPPE
 
KLEINER SALAT
 
TOMATENSALAT MIT MOZZARELLA   

«BRATWURST ROYAL» EINFACH MAL ANDERS 

 

«SCHWEIZER SALATTOPF»  

 
PANIERTES SCHWEINESCHNITZEL «WIENER ART» 

WIENER SCHNITZEL

FILET VOM CHAROLAIS-RIND

INFO 

Unsere Saucen 
sind alle von 

Grund auf 

hausgemacht  
und enthalten 

daher Sellerie!  

 
Im Juli 2017 wurden wir von der ECARF zum allergikerfreundlich qualitätsgeprüften Betrieb ausgezeichnet . 

Fragen Sie uns einfach und informieren Sie uns über Ihre Allergien und Unverträglichkeiten.  

Wir geben gerne Auskunft und helfen weiter. 

  

INFO 

Das Paniermehl 

machen wir selbst aus 

dem Brot der 
Familienbäckerei 

Klumpp von Obertal. 

Gerne können Sie 
dieses auch mit nach 

Hause nehmen.  

500 gr - € 2.80 

INFO 



PARMIGIANA «MARIA»  

KÄSESPÄTZLE  

KOBER HOF
 

GARANTIERT GLÜCKLICHE HÜHNER! 

 
 

SPEISEN 

 
Im Juli 2017 wurden wir von der ECARF zum allergikerfreundlich qualitätsgeprüften Betrieb ausgezeichnet . 

Fragen Sie uns einfach und informieren Sie uns über Ihre Allergien und Unverträglichkeiten.  

Wir geben gerne Auskunft und helfen weiter. 
 

  

BLACK FOREST BURGER  
MIT «BOLLEHUT» 

« »

WIR BEZIEHEN UNSER BURGER-

FLEISCH VON DER METZGEREI  

Otto BUCK   

IN FREUDENSTADT. ER STEHT FÜR  

QUALITATIV HOCHWERTIGES FLEISCH 

 SOWIE WURSTWAREN  

ALLE DESSERTS SIND 

HAUSGEMACHT. 

LASSEN SIE SICH VERFÜHREN! 

 Es lohnt sich! 

MINI DESSERT IM WECKGLAS  

BROWNIE MIT VANILLEEIS  

KUGEL EIS  

FISCHKNUSPERLE IM BIERTEIG

GEBRATENES WOLFSBARSCHFILET

 


